
Pranzo dell'8 Dicembre

MENU
DI TERRA

ENTREE
Arancino di riso con cuore fondente al
caciocavallo su coulis di pomodoro

ANTIPASTO
Controfiletto di podolica marinato al sale su
puntarelle all’extravergine e lamelle di tufone

PRIMO
Cortecce alla semola di grano duro “Pastificio
Antenucci”, ragù di maiale nero, porcini e noci

SECONDO
Filangè di manzo su patate fondenti e cuore di
carciofo croccante

DESSERT
Il nostro panettone alle mele annurche su
zabaione al moscato di Montagano

Aglianico Cantina Telaro
Bibite, minerali
Caffè

MARTEDI 8 DICEMBRE 2020

€ 30 per persona

INFO E PRENOTAZIONI: 0865 908006

MENU DI TERRA



Pranzo dell'8 Dicembre

MENU
DI MARE

ENTREE
Arancino di riso con cuore fondente al
caciocavallo su coulis di pomodoro

ANTIPASTO
Insalata di mare tiepida olive di Gaeta zenzero e
finocchietto

PRIMO
Spaghetti alla chitarra di semola di grano duro,
cime di rapa e julienne di calamari e gamberetti

SECONDO
Filetto di branzino scottato alla piastra con
extravergine al timo patate fondenti e cuore di
carciofo croccante

DESSERT
Il nostro panettone alle mele annurche su
zabaione al moscato di Montagano

Falanghina Cantina Telaro
Bibite, minerali
Caffè

MARTEDI 8 DICEMBRE 2020

€ 30 per persona

INFO E PRENOTAZIONI: 0865 908006

MENU DI MARE


